




















5. Оценка результатов смывов по паразитологическим показателям проведена в 
соответствии с СанПиН 3.2.3215-14 «Профилактика паразитарных болезней на 
территории Российской Федерации». СП 3.2.3110-13 «Профилактика энтеробиоза».

6. Оценка результатов смывов на БГКП  проведена в соответствии с МУ 
«Методические указания по санитарно-бактериологическому контролю на предприятиях 
общественного питания и торговли пищевыми продуктами» №  2657 от 31.12.1982 г.

7. Оценка результатов инструментальных замеров температуры и относительной 
влажности воздуха проведена в соответствии СанПиН 2.4.1.3049-13 «Санитарно- 
эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы 
дошкольных образовательных организаций».

8. Оценка результатов инструментальных замеров уровнен искусственной 
освещенности проведена в соответствии СанПиН 2.4.1.3049-13 «Санитарно- 
эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы 
дошкольных образовательных организаций», СанПиН 2.2.1/2.1.1.1278-03 «Гигиенические 
требования к естественному, искусственному и совмещенному освещению жилых и 
общественных зданий».
{включение и» результатам экспертизы лабораторных исследований проб ГОТОВЫХ 
блюд, смывов, воды, замеры уровней искусственной освещенности, параметров 
микроклимата, отобранных и проведенных 13.10.16 г. в МБОУ «Детский сад 
комбинированного вида №  28». адрес: Тульская область, г. Щекино. ул. Ленина, д.54:

1. Пробы готовых блюд (котлета мясная, картофельное пюре) соответствуют 
требованиям ЕСТ №299 «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические 
требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю), 
утвержденные решением Комиссии Таможенного союза от 28.05.201U г. №  299» по 
микробнологическим показателям.

2. Калорийность и химический состав (но содержанию компонентов: 
белков+углеводов) второю блюда обеда (котлета мясная, картофельное шоре), 
установленные лабораторным путем, находятся в пределах допустимых отклонений (не 
более +/- 5% ) от величин, полученных расчетным путем: по содержанию жиров 
находятся в пределах допустимых отклонений (не более +/- 5%) от величин, полученных 
расчетным путем что соответствует М У 4237-86 от 29.12.1986г. «Методические 
указания по гигиеническому контролю за питанием в организованных коллективах».

3. Проба готового блюда (котлета мясная) по качеству термической обработки 
соответствует требованиям ГОСТ Р 54607.3-2014 «Методы лабораторного контроля 
продукции общественного питания».

4. Пробы воды из водопроводной сети соответствуют требованиям СанПиН
2.1.4.1074-01 «Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды 
централизованных систем питьевого водоснабжения. Контроль качества. Гигиенические 
требования к обеспечению безопасности систем горячего водоснабжения» по 
микробиологическим и органолептическим показателям.

5. И смывах с оборудования, овощей и инвентаря яйца гельминтов, цисты 
простейших не обнаружены, что соответствует требованиям СанПиН 3.2.3215-14 
«Профилактика паразитарных болезней на территории Российской Федерации». СП
3.2.3110-13 «Профилактика энтеробиоза».

6. В смывах с инвентаря БГКП не обнаружено, что соответствует МУ 
«Методические указания по санитарно-бактериологическому контролю на предприятиях 
общественного питания и торговли пищевыми продуктами» № 2657 от 31.12.1982 i .

7. По результатам инструментальных замеров температура и относительная 
влажность воздуха соответствует СанПиН 2.4.1.3049-13 «Санитарно- 
эпидемиологические требования к устройству, содержанию и орг анизации режима работы 
дошкольных образовательных организаций».
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8. По результатам инструментальных замеров уровни искусственной 
освещенности соогнсi ствуют Caul lull 2.4.1.3040-13 «Санитарно-эпидемиологические 
гребования к устройству, содержанию и организации режима района дошкольных 
образовательных организаций», СанПиН 2.2.1/2.1.1.1278-03 «1 нгненические гребования к 
естественному, искусственному и совмещенному освещению жилых и общественных 
зданий».

(ответы на поставленные вопросы)

Сроки проведении экспертизы соблюдены.

Настоящее экспертное заключение направляется в территориальный отдел 
Управления Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и 
благополучия человека в Тульской области в Щекипском, Плавском и Гепло-Огарсвском 
районах, составлено на 2 листах и действительно при наличии документов и материалов 
экспертизы, предоставленных в распоряжение жсперта.

Зав. огделом санитарно-эпидемиологической 
экспертизы филиала Ф БУЗ  «Цен тр гигиены и
эпидемиологии в Тульской области в г. Щекино» Маликова С.Д.
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